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TARTU TOIDU- JA VEINI-
FESTIVAL TURUHOONES

... toob meile kauplema mitmeid uusi miu-
jaid ja kilaliskauplejaid. Nii hoonesse kui
oue. Reedel ja laupdeval on Turuhoone ava-
tud kella kuueni 6htul, aga hoone Gimbruses
pakutakse siitia-juua sudadoni valja.

Turuhoone uste juures esitleme Tartu Turu
kvaliteetmadrki, Turu Templit kandvate too-
dete tootjaid ja mudjaid: Kuusiku, Wiira,
Langemde ja Adre talud. Tutvustuse esi-
mese kolme talu kohta leiate k&esolevast
lehenumbrist. Teisi Turu Templi kavalere
tutvustame juba jargmistes Turu Teataja
numbrites.

Juustuvabrikul on suur ré6ém olla Hollandi
juustufarmide ja vaiketootjate eliiti kuu-
luvate juustumeistrite esindaja Baltimaa-
des. Valik ulatub pikkade traditsioonide-
ga perefarmidest kuni puuetega inimeste
hooldustaludeni. Igal juustutootjal on oma
lugu ja traditsioonid, leidub nii naturaalseid
lehma-, kitse- kui lambapiimajuustusid. Sa-
muti basiiliku, kiGslaugu, erinevate pipar-
de, karri, ndgese, trihvlite, sinepiseemnete,
poldlambalddtsede ja paljude teiste Urtide
ja nende kombinatsioonidega tdiendatud
juustumaitseid ning ainulaadseid viski, pro-
secco, kange tumeda olle ja ka portveini
maitsentanssidega rikastatud juustusid.
Juustuvabrik pakub festivalil ka ,juustuseid
hot doge" ja igapdevaselt tuleb Turuhoo-
nesse kauplema stgisest. (www.hollandi-
juust.ee)

Sinumaitse on koéik hérgud suve maitsed
salvestanud purkidesse, nii suurematesse
kui vaiksematesse, tapselt SINU maitse jdr-
gi. Saladuskatte all véime vihjata, et neilt
leiate veel palju muudki suupdrast...

Etsi Talutooted tuleb kauplema roogitud ja
lepalaudadel suitsutatud radbise ning ruk-
kijahus paneeritud ja fritiuris kipsetatud
Peipsi tindiga. Pakutakse ka varsket soo-
lakurki ja muud maitsvat. Nemad on parit
Alutaguselt.

Saaremaalt tuleb killa Oun. Nemad usu-
vad, et Eesti 6unad on maailma parimad —
puhtas looduses kasvanud, pritsimata, na-
tuke plekilised ja maitsevad kui suvi! Vaart
pdadstmist ja vadrindamist. Kogutakse su-
gisel mahedunad Saaremaalt ja mandrilt
kokku ning vélutakse nad vahese suhkruga
naturaalseks koduseks mahlaks, lisatakse
koduaiamarju ning kirsina tordile ka vaike
mull — tulemuseks kdsitodlimonaad Saare-
maa moodi. Et ka tdnastele lastele sama
ilusaid lapsepodlvemadlestusi pakkuda, nagu
isadel-emadel olid. (www.oun.ee)

Ouna kérval on kilaliskauplejana Juhuse
pruulikoda. Vanaséna utleb, et vota, kust
votta on, dra jata juhust kasutamata. Ju-
huslikust 6lleteost sindinud pruulikoda
asub Tabiveres, moisa vanas veskis.

Esitlusk66gi juures on kohal Mait Trink.
Nagu vaidavad prantslased, teeb just kaste

Tartu Turuhoone on avatud E-L 7:30-16, P 9- 15

toidust toidu. Maidu Kastmed ongi just selle
eesmdrgiga toodetud, et hadd rooga veelgi
enam vddartustada. Sortiment on aastate-
ga laienenud ning praegu pakutakse juba
ligemale kiimmet erinevat toodet. Turuhoo-
ne eripakkumisena saab kogu valiku ostja
10 % hinnaalandust.

Maidu koérval on RebaSte Linnutalu, hitud-
lausega: "RebaSte hoolega hoitud ja hellu-
sega valmistatud vutimunad - kaovad kii-
resti ka kdige pisemate kéhtu!”

Kulaliskauplejotena on muiimas on ka
Luunja Maasikas, Parna Talu, Paali Talu,
Sirje Saarejoe.

Lisaks palju ponevaid pakkumisi Turuhoone
pusikauplejatelt, mida on lihtne leida miiu-
gikohtades olevate Tartu Turu Shupallide
jargi!

Turuhoone Umbruses on suitsuahjudega
kohal ka seasinki pakkuv Siidrimoisa Li-
hakodk ja suitsukala kiipsetav Pohja Peipsi
Kook. Teada-tuntud Hola.Menu toob vdlja
Ullatusvaliku.

Pénevaid cubanoseid (kuuba véileibu) re-
bitud lihaga, grillitud kanavardaid, chur-
roseid (hispaania pontsikuid) ning iseteh-
tud piimakokteile ja kooke pakub UQ BBQ
foodtruck. (www.facebook.com/uqgbbq)

Emajoe adres esitleme esmakordselt Tar-
vo ja Taluturu ménusat toidutelki. Eelmise
aasta Eesti meister grillimises valmistab
erinevaid liharoogi ja pakub 100 Turu Burk-
si mdlemal pdeval ning éhtul.

Taluturg lisab kohalike tootjate joogivaliku:
tdnavu Eesti parima alternatiivtalu tiitli-
ga pdrjatud Uue-Saaluse Veinitalu marja-
veinid, Juhuse pruulikoja ka&stioodlled ja
Uleilmset kuulsust kogunud Jaanihanso
siidrid. Olle, veini ja siidri kdrvale maitsevad
hasti juustud Nopri Talumeiereist.

Vt infot ja véida auhindu: facebook.com/
tartuturgas/
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Parimad Eesti vaiketootjad, rikkalik veinivalik, hdrgud 6htus6ogid,
pop-up-tanavatoit, kodukohvikud Tammelinnas, pdnevad toidu- ja
veiniopitoad ning mitmekdlgne programm pealaval ja
Emajde promenaadil!
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TURUHOONES ALGAB FESTIVALIMELU JUBA REEDEL,
2. AUGUSTIL KL 12.00.

Haad pakkumised ja degusteerimised igapdeva- ja kilaliskauplejatelt.

Palju grill- ja tdnavatoitu ning kodumaist jooki hoones sees ja valjaspool, ka
o6htutundidel.

Peakokad jagavad soovitusi ja nippe turukaubast toidu valmistamiseks.
Esitletakse Turu Templi kvaliteetmdargiga kohalikke aedviljakasvatajaid ja
maujaid.

Koha peal suitsutatakse liha ja kala.

Vunki annab elav muusika.

Reede, 2 august

12.00 Avamine ja tervitused.

12.00-14.00 Eesti meister grillimises Tarvo Israel kiipsetab ja muib 100 Turu
Burksi, Emajde ddres.

14.00-17.00 Toiduakadeemia juht ja toidukoolitaja Tarvo Kullama tutvustab
turuhoones mutdavaid kalu ning valmistab hérgutisi ja jagab nippe.

Laupdeyv, 3 august

12.00-14.00 Eesti meister grillimises Tarvo Israel kiipsetab ja muidb 100 Turu
Burksi, Emajde ddres.

14.00-17.00 Academic Food Lab'i tippkokk Priit Toomits vélub Turuhoone
lihadest valja kdike paremat — kiipsetades, grillides, praadides.

Vt lisaks: FB/tartuturgas

- Ostes Tarvo ja Léunakeskuse toidutelgist 3 Turu Burksi, saad tihe tasuta.

- Ostes Leopoldi Lihaletist 3 kg hakkliha, saad 1 kg tasuta.
- Ostes Pjotr Kajalini juurviljaletist 3 kg kartulit voi kurki, saad 1 kg tasuta.

- Ostes Urve Koogist vaikese supi ja prae, saad magustoidu tasuta.
- Ostes Harjanurme Kalatalult 2 beebiforelli voi vikerforelli steiki, saad kolmanda tasuta.

Kupong kehtib Gks kord.

Turu uudiste saamiseks, palun kirjuta oma e-posti aadress



Wiira talu

Wiira talu perenaine Erle ja peremees
Silver on vdga tegusad ja entusiastlikud.
Kui keegi radgib maal elamise raskus-
test, siis nemad tdestavad, et kui soovi-
da ja proovida, on kaik voéimalik.

Wiira talus nopitakse esimene saak ap-
rilli I6pus, mai alguses: spargel, rabarber
ja karulauk. Jargmistena jduavad kunde-
de s6dgilauale juba kurk ja tomat, mida
kasvatatakse kaasaegsetes kasvuhoo-
netes. Pererahvas on valinud tomatite
ning kurkide kasvatamisel keerulisema
tee — taimed kasvavad mullas, mitte kivi-
villas. Parima maitse tagab hobuseson-
nik, mida kasutatakse ohtralt nii kasvu-
hoonetes kui ka példudel.

Péllumaast pdris suure osa vétavad
enda alla Asia nimelised maasikatai-
med, mille marjad on just nii magusad ja
mahlased, nagu Ghed maasikad olema
peavad. Tanavune oli véga hea maa-
sika-aasta, kuid kahjuks valmisid marjad
nii kiiresti, et pooled neist jaid pdllule.
Esimese saagi annavad sel aastal kul-
tuurmustikad, mille istanduse rajami-
seks on kdvasti ressursse investeeritud.
Jargmisel aastal jduavad klientideni ka

Langemade talu

Muheda olekuga Langemde talu pere-
mees toimetab igapdevaselt kasvuhoo-
netes ja mudb tihti oma saaki Tartu ava-
turul. Kuldsete kdtega mees kasvatab
saagi enda konstrueeritud kasvuhoone-
tes. Koogiviljade kasvatamisega sisus-
tab ta oma suved, talvel tegeleb hoo-
pis puutddga. Lange kilas karjalauda
hoonesse rajatud puidutédkojas teeb ta
aknaid, uksi, treppe — kdike seda, mida
kliendid soovivad. Puutéo jadkproduk-
ti, saepuru, kasutatakse oskuslikult ara
kasvuhoonete kiitmiseks.

Talutoodes on peremehele abiks toime-
kad abikaasa ja poeg. Kéik t66d tehakse
ara kolmekesi — eelt66d kilviks, taimede
pikeerimine, kasvatamine, hooldus ning
saagikoristus. Peamiselt kasvatatakse
kurki ja tomatit, vaheke lisaks ka papri-
kat, kapsast, porgandit. Kevadel mitak-
se hobiaednikele ka taimi.

Kurgisaak on sellel aastal ootuspdrane.
Hooajal korjatakse kasvuhoonest um-
bes 100 kg kurki pdevas. Tomatite suh-
tes on peremehe sénul tarbijate maitse
oluliselt muutunud, eelistatakse vaikse-
viljalisi sorte, nn viinamarjatomateid. Kui

Kuusiku talu

Kuusiku talu pererahvas on koogivilja
kasvatamise ja miiumisega tegelenud
aastaid. Peremees Kaidar on oppinud
EMUs agronoomiks, ent perenaine Maret
on hoopis opetaja. Kuusiku talu on pe-
reettevote, kus abiks on nii Kaidari ema
kui ka pere neli last. Sugiskapsas ja por-
gand saab pollult koristatud talguliste-
ga.

Koogivilja kasvatatakse kasvuhoonetes
ning kiletunnelites, Uhtteist on ka ava-
maal. Kevadisel perioodil tuleb vajalik
soe kasvuhoonetesse kombineeritult
pdikese- ning pelletikiittest, oma osa an-
navad ka 6hksoojuspumbad.

Kaupa mutakse aastaringselt turuhoo-
nes, avaturul toimub kauplemine maist
oktoobrini. Peamised artiklid suvel on
kurk ja tomat, neile pakuvad tdiendust
paprika, kapsad, kaalikad, naerid, sala-
tid ning suvikorvitsad ja loomulikult her-
ned. Talvisel perioodil kaubeldakse lisaks
juurikatele ka hapukurgi ning kapsaga.
Teadupdrast puhastavad hapendatud
toidud verd ja reguleerivad seedetrakti
t66d.

Kuigi voiks arvata, et oktoobrist mértsi-

vaarikad, mille istikud said mulda sellel
kevadel.

Kui eelmisel aastal jéudsid esimesed
ploomid turuletile juuli 16puks, siis sellel
aastal laheb viheke kauem aega. Ost-
jate vaieldamatud lemmikud on kolla-
sed ploomid. Ounasépradel tuleb veel
oodata, kuid ,Valge Klaari”, ,Kuldrene-
ti", ,Tiina" ja teiste lemmikute oksad
on lubavalt lookas. Pénevusega ootab
pererahvas ka pdhklite valmimist, sest
sarapuud kannavad sel aastal esimest
korda.

Puuviljaaed ei ole lihtsalt aed, vaid suur
manguplats karjale kelgukoertele. Ulla-
tus-Ullatus, kuid ka koerad krabavad oks-
telt nii ploome kui ka éunu. Kelgukoerad
on perenaise kirg. Suvel tehakse trenni,
talvel kaiakse hoogsalt véistlemas ning
pakutakse ka huvilistele véimalust lusti-
soitudeks. Peremehe ehitatud kelgud on
taganud Erlele edu vdistlustel.

Wiira talu rikkaliku valiku leiate avaturul
kodgiviljade teisest vahest, kus kaupa
mudvad Erle ja Silveri emad.

viinamarjadest juttu tuli, siis Gsna varsti
saab Langemae letilt osta ka pdris viina-
marju. Kogus ei ole suur ja seega saavad
magusaid marju nautida vaid kiireimad
kliendid.

Langemde talu peamine midgikoht on
Tartu avaturg, vdhesel madaral mudak-
se tooteid ka restoranidele, vahel harva
kaiakse ka laatadel. Praegune mutgilett
asub avaturul peatee ddres.

o
-

ni saavad koéogiviljakasvatajad puhata,
siis nii see ei ole. Siigisel toimub aktiivhe
konserveerimine — hapukurgi ja -kapsa
valmistamine ning kasvuhoonete kor-
rastamine, sest esimesed seemned ldhe-
vad mulda juba jaanuaris.

Kuusiku talu miitgiletid on avaturul
keskmises koéogiviljavahes ja turuhoones
peauksest sisenedes viimases vahes pa-
remal.
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Jarve Aiand

Jarve Aiandi pererahvas Reet ja Vahur
on hariduselt loomaarstid, kuid 1996. a
alates on nende pdhitegevuseks olnud
kdogiviljakasvatus. Viimastel aastatel
on spetsialiseerutud peamiselt tomatile,
kurgile, maasikale, kahanenud on kar-
tuli osa. Kokku on kdéetavat kasvupinda
2000 m2, maasikaid ja kartuleid kasva-
tatakse 3 hektaril.

Kuttesisteemid on podhjalikud, kitte-
torud on paigaldatud ka maapinda, et
taimede kasv oleks juba varakevadel
voimalikult Ghtlane. Hooaja valtel kulub
sobiva temperatuuri hoidmiseks 200 m3
kuttepuid. Tanavu kéeti viimati juuli al-
guses, sest ilmad on olnud ootamatult
jahedad.

Reet ja Vahur utlevat, et nemad miad-
vad maitset, sest see tagab klientide ra-
hulolu. Maitse nimel tehakse pingutusi:
kasvuhoonetes ei kasutata taimekait-
sevahendeid, taimed kasvavad mullas,
vadetised on pohimébtteliselt mahedad.

Ka toovdliselt tegutsetakse loodusld-
hedaselt, loobutud on nditeks laiaulas-
tuslikust muruniitmisest. Lapselapsega

nauditakse labi selle tekkinud liigiroh-
kust — uudistatakse putukaid, nauditak-
se linnulaulu ning mdrgatakse erinevate
taimede dieilu.

Alates 1997. aastast realiseeritakse suu-
rem osa Jarve Aiandi saagist Tartu Turu
mudgiletil, mis asub peavahekdigus.
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o« Turu Tempel on Tartu Turu poolt valjastatud

kvaliteedimark.

o Turu Templi eesmark on propageerida taludes,

vaiketootmistes kasvatatud, toodetud ja turul

talunike enda poolt muudavat kaupa, selle kauba

usaldusvaarsust ning asjatundlikku ja ausat

muugikultuuri.

o Turu Templi omanik annab kauba kohta igaktlgset

ausat infot, tagab kauba vdaljapaneku ja oma

kauplemiskoha ning selle umbruse eeskujuliku

korra.

o« Turu Templi omanik teostab asjatundlikku ja

aktiivset muuiki ning tagab ostja rahulolu.

o Turu Templi omanik kasutab korrektselt Turu

Templi

marki ja kleebiseid ning Tartu Turu

hinnasilte oma mutgikohas.

Fotod: Talis Taim/Taimdesign OU,

Maamess 2019, erakogud
info@tartuturg.ee
www.tartuturg.ee

facebook.com/tartuturgas/



