MIS ON TURUL UUT

Teeb r6dmu, et tartlased, nende seas ka
turu ja laada kulalised, hoolivad enda
ning teiste tervisest. Detsembris kesklin-
nas ja Turuhoone Umbruses toimunud
Jululaat ndaitas, et isegi dues kantakse
maske ja hoitakse distantsi. Turu kauple-
jatel on ees visiirid ja maskid, hoonetes
on desojaamad ja tldkasutatavaid pindu
puhastatakse tihti. Ajalooline turuhoone
on kdérge laega, mis tagab hea ventilat-
siooni ja varske 8hu. Ulaltoodu suuren-
dab meile kindlustunnet, et korraldada
enne vabariigi aastapdeva lks tore siind-
mus: Eesti maitsed Turuhoones, 19.-23.
veebruaril. Rikkaliku maitsevalikuga Uri-
tuse kdigus tutvustavad nii pUsi- kui k-
laliskauplejad pidulauale sobivaid toite
ja jooke. Palju pdnevat toimub nii hoones
sees kui vdljas.

Vana-Vérumaa joogi- ja toidu kaubamark
Uma Mekk tutvustab mitmeid kohalikke
jooke ja vaiketalunike kaupu. Noored me-
hed Kastani Kéd6gist tulevad Turuhoone
ette grillima ja Taluturg pakub kuuma
gloégi. Loomulikult on igapdevaselt ole-
mas suitsuliha otse ahjust Siidrimdisa
Lihakodgilt. Turuhoones sees teeb Kome
sushit kohalikust kalast, Kaimi Linnutalu
tutvustab eestimaiseid vutimune, Talutu-
rul saab mekkida Nopri juustu ja erine-
vaid vaiketootjate peojooke, Vasula Aed
miib oma viimased dunad.

Uutest toidukohtadest avame Kédmeni,
kus sulanduvad omavahel araabia ja ees-
ti maitsed ning Retro K66gi, kus pakutak-
se koduseid praade, pannkooke, wrappe,
kulinaariat.

Kogu stindmuse raadiokanaliks on Ring
FM, kelle esmaspdeva ja teisipdeva Hom-
mikuprogramm Idheb eetrisse otse Turu-
hoonest ning kuulda saab sisukaid interv-
juusid meie kauplejatega.

Kilastajatel palume jargida terviseohu-
tuse reegleid ning haigustunnustega pu-
sida kodus.

MIS RAHVALE MEELDIB

Jaanuaris korraldatud turu jélgijate in-
ternetikiisitlusest selgus, et turgu kilas-
tab kord nadalas 54% vastanutest, kord
kuus 26%, paar korda nadalas 12% vas-
tanutest ning 8% inimestest kilastab
turgu harvem. R66m on tddeda, et turu
kilastatavuse sagedus on plsinud 2019.
aastaga samal tasemel. Turuhoone too-
tevaliku ja kauplejate teenuste ning ostu-
keskonna kiitis heaks 77%, rahuldavaks
20% ja mitterahuldavaks vaid 3% vasta-

nuist. Ostjate rahulolu on seejuures olu-
liselt kasvanud (aasta varem 40%, naud
77%).

Turuhoone viimase aasta positiivsetest
arengutest on enim madrgatud uusi kaup-
lejaid (27%), puhtust ja mugavust (20%),
muusikat ja meeldivat 16hna (6%). Uute
kilastajate meelitamiseks soovitati turul
enam: korraldada sindmusi ja teha rek-
laami (13%), pikendada lahtioleku aegu
(10%), panna rohkem kauplejate infot
kodulehele ja mitgikohta. Turu praegus-
te lahtiolekuaegadega ollakse siiski juba
harjunud (2019. a soovis pikendamist
36% vastanututest, nidd juhtis sellele ta-
helepanu vaid 10%). Kindlasti on sellele
kaasa aidanud turu igapdevane lahtiolek
ka rasketel aegadel.

Palju kéneainet ongi tekitanud kisimus,
kui pikalt on turuhoone o6htuti avatud
ja millal Uks v&i teine kaupleja oma te-
gevuse |6petab. Turu toimimine erineb
kaubanduskeskuse omast. Kui nditeks
sealihaga vaikekaupleja alustab  t66-
pdeva sellega, et kell viis valib tapama-
jas sobivad lihakehad vdlja ning seejdrel
tikeldab need osavalt turuhoone keldris,
et varske liha sobival kujul avamise ajaks
letil olemas oleks, siis vaevalt jagub tal
ohtul kell seitse veel iga ostja jaoks sdra
silmadesse. Samuti tunduks imelik, kui
mesinik, kellel paevaks kaasa véetud ko-
gus meepurke on juba [6unaks uue oma-
niku leidnud, seisaks oma tihja leti taga
veel 8htul. Seepdrast on hetke olukorrast
tulenev kauplemine turule iseloomulik ja
seda omapdra soovime sdilitada. Peale-
gi pakub turuhoone oma paindlikkusega
tihti hoopis erilisemat sortimenti kui tks-
ki supermarket.

Kusitlusest selgus ka, et kauplejatelt oo-
datakse rohkem pakkumisi ja degusteeri-
misi (11% vastanutest) ning veelgi pare-
mat teenindust (9%).

Taname koiki vastajaid ja kutsume ka iga-
pdevaselt tagasisidet, ettepanekuid, kisi-
musi saatma: rene.kiis@tartuturg.ee.
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EESTI MAITSED
TURUHOONES

Ehedalt erilised kiilaliskauplejad

Ponevad pakkumised ja degusteerimised

Turuhoone ees ja taga palju mollu, héogvein, grill, suitsuahjud
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MIS ON EESMARK

Uhiselt — koos kauplejate ja ostjatega —
loome parema turu, mis meeldib meile ja
meie lastele, omadele ja kulalistele!

Erinevate sindmuste, toidukohtade ja
pdneva uue kaubaga kujundame turu-
hoones kaasaegse ostukeskkonna, mis
ei jaa alla muu maailma turgudele. Soo-
vime, et kilastaja saaks ostuelamuse nii
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kohalikust kui ka Euroopast pdrit erilisest
kaubast, muujate kasulikest napundide-
test, uutest ponevate maitsetega toidu-
kohtadest ning degusteerimistest. Noo-
remale publikule tutvustame kohalikku
vaiketootjat-kauplejat, keda poest ei leia.

Rm? imi iga \a&wv\

Rene Kiis, Tartu Turu tegevjuht
rene.kiis@tartuturg.ee




KOOMEN

»Turuhoones pakume Ldhis-Ida maitse-
elamusi — klassikalisi roogasid ja ka
kiirtoitu, mida mugav kaasa haarata —
falafelid, shawarma-wrapid, pirukad.
Naiteks sutriapdrased paprikapirukad
on vaga maitsvad. Lisaks leidub muidu-
gi magusaid roogasid nagu baklavat ja
qatayefit. Magusroogade juurde saab
araabia kohvi, kardemoniga,” radgib
soogikoha Koéomen eestvedaja  Dan
Prits.

Ja loomulikult on ka klassikalisemaid
roogasid lisaks koha peal nautimisele
voéimalik ka kaasa osta.

Avatud oleme esialgu reedel, laupdeval
ja puhapdeval, ikka hommikust peale!”

.Minu enda lemmikud on baklava ja
falafelid,” lausub Dan, “just sellised
falafelid nagu Palestiinas — mahlaseid
ja krébedaid. Ka festivalidel on meie kdi-
ge populaarsem valik falafel-wrap koos
enda tehtud kasit66 lavasiga, seesami-
seemnekastme ja varskete falafelitega,
ikka nii nagu Palestiinas. Mul tuleb kohe
nostalgia peale,” 6hkab Dan.

.Me oleme sotsiaalne ettevote — Uhelt
poolt pakume maitsvat toitu, aga teiselt
poolt aitame t66d leida Eestis elavatele
valismaalastele, kel on toidu peale katt.
Ma kaisin Tartus elavatel sudrlastel ja
teistel vdlismaalastel kilas ja sain Uli-
maitsvat toitu, sama head, kui Palestii-
nas elades.

Nii me rajasimegi K66meni, et rakenda-
da seda, mis juba on — nii saavad nemad
jagada oma kultuuri ja toitu, samal ajal
aga meie Opetame eesti keelt ja kultuuri,
kohe, labi praktika, et saaks Uhiskonda
sisse sulanduda vdimalikult hasti.”

.Me oleme tegutsenud juba paar aastat,
alustasime linnaosa festivalidest, nagu
Karlova ja Supilinna pdevad. Kokkade-

RETRO KOOK

«Me alustasime veebruari keskpai-
gast ja hakkame avatud olema E-L, ki
08.30-15.00," raagib dsja avatud Retro
kéogi perenaine Maire Lass. “Meil on
teised s66gikohad ka — Eedenis Retro
kohvik ja Variku 8 Retro saal, ja uuele
kohale sobis hdsti nimeks Retro kook,"
muigab ta kavalalt.

Menudusse tulevad jumala lihtsad iga-
pdevatoidud — sardell hapukapsaga,
kartulisalat viineriga, kindlasti sealiha
praad, sealiha rulaad, kotletid, guljass,
heeringas hapukoore ja kartuliga — kéik
kodune ja klassika."

sLoomulikult pakume igasuguste eri-
nevate taidistega suuri pannkooke, nii
soolaseid kui magusaid. Magusatest
nditeks Sokolaadi ja jadtisegal

Lisaks kodustele toitudele pakume ka
wrappe ja kindlasti tuleb menidsse ret-
roburger.

Otse loomulikult saavad valikus olema
pdevapraed ja pdevasupid. Ja muidugi
on v@imalik tellida ka cateringi,” loet-
leb Maire entusiastlikult.

le meeldis oma toidukultuuri jagada ja
tutvustada ning kohalikele maitses toit
vaga ja meeldis ka uut kultuuri Idhemalt
tundma oppida. Me vaatasime, et meil
on rohkem potentsiaali, kui vahel lihtsalt
suviti kuskil festivalil kdia.

Umbes 1,5 aastat tagasi hakkasime
tosisemalt tegutsema ja hakkasime ca-
teringi pakkuma ja toidukoolitusi tege-
ma."

.Nii meil tekkis soov leida oma pdris
koht ja turuhoone on selleks sobiv oma
avatud atmosfadri ja avatud koogiga.
Turuhoone on kogukonna keskus ja meil
on kogukonna teema vaga tdhtis, et ini-
mestele ennast tutvustada ja suhelda ja
sulanduda.”

,Kindlasti hakkame ka kaasamuiiki te-
gema, alustame klassikalise hummuse-
ga, mida saab kodus siis voileiva peale
panna, aga eks me ajapikku laienda re-
pertuaari — kokkade pagas on suur.”

Kédmeni roogasid saab varsti ka Wol-
tist kaasa tellida jo nende tegemiste
kohta rohkem lugeda internetist:
www.koomen.ee vOi
fb/koomencatering.

«Mul oli juba ammu plaanis teha Uks
korralik kulinaarialett ja ntitd avame-
gi turul sellise. Kulinaarialetis pakume
erinevaid salateid, nii vanematest kui
uuematest aegadest. Kindlasti saab
praetud maksa ja maksakotlette. Me-
nlitsse tulevad ka erinevate marinaa-
didega lihad — poolfabrikaadid, kuhu
on marinaadid peale tehtud ja millega
inimene saab ise kodus edasi tegutse-
da,” lausub juba 40 aastat toitlustus-
aris tegutsenud Maire.

Kokkuvétlikult — me pakume lihtsaid,
koduseid toite,” lausub Maire soojalt,
nagu ks Gige perenaine kunagi.
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mipa FAGEBOOK MEIST arvag?

Ajate siin isu peale kalamarja pannkookidega! ©
Peab niitid linna poole sammud seadma. Turgu! - Triin

Ostan kala alati pr. Lea kaest. Lemmikmadja! - Sirje
Peeter on legend! - Kudu

Pjotr on tdsine mudgitalent. ©
Aga mis seal salata, tema varske hapukurk on vaga maitsev. © - Kerli

Keerdo talu letist saab Eesti parimat suitsukana, nii mahlane ja maitsev.
_ Lisaks sébralik ja asjatundlik teenindus.
Uhtehoidev ja tore pere, edu Teile! © - Piret

Roosi on téeliselt vahva tartlane. © - Leelo (Roosi stinnipdeva puhul)
Oi kui lahe see turuelu ikka on. © - Leelo
Turg on alati huvitavam kui pood. - Marika

Age tegelane Pjotr! Ehe kaupmees, miiligitdds 5+,
kes tahab mulgimeheks saada, voiks tema juurde praktikale minna ©,
ostan tema kdest hadd kapsamahla. - Marek

Turgi kaubad. Vaga maitsev halvaa ja imemaitsev Tlrgi tee. - Tiina
Kain tihti turult vérsket kaupa ostmas. - Ulle
Ostsin minagi tana Luule kdest maitsvaid piparkooke. - Klli

Tdesti véiga maitsev mesi ja éietolm,,,
tore soliidne hdarra,,,, edu,,. 6nne!! ©© - Sirje (Jakob Tammela kohta)

Ostsin soniga meesterahva kdest, vaga hea kartul. - Egle

Minu lemmik on turuhoonest Rakvere lihalett, kus saab téeliselt hea hinnaga
lihakraami. Vahel ka ostan éunu ja muud varsket kraami,
mida vanaemadel nt-ks ei ole véi nad ei kasvatagi seda. ©
Vahel harva ka maitsvaid saiakesi, mida Smer Tartu teeb. © - Maarja

Kastani OU on minu lemmik, parimad tooted.
Maasuitsusink, suitsuribi, suitsukana jne. - Tea

Alati Tartusse sattudes kilastan turgu. - Griseldis

Turuhoonega meenub palju mdalestusi..., siis kui peale kutsekooli olin pea-
kokaks saanud ja sealt kdisin veise sisefileed, sea karbonaadi ja aedvilju ostmas.
Juhtus ka nii, et sai hommikul Turuhoonesse ennast otse peale pidu kohale

"lohistatud"” ning siis kaup nelja suure kotiga kdeotsas kand ja varvas Gildi tanavale

t66le mindud. Méned aastad hiljem kui juhatasin restoran Antlantise kooki —
ka siis sai paljud asjad just sellelt turult ostetud. Nutdseks on seal majas vigev
remont tehtud, kuid see endine ménus fluidum on sdilinud. Mulle jubedalt meeldib!
Soovitan soojalt! - Tippkokk Tallinnast, Priit Toomits

Loe ikka Facebookist vérskeid turu sonumeid,
naudi turgu ja avalda ka arvamust: FB/tartuturgas!

TULE TURULE MUUMA

OMA KASITOOD, AIASAADUSI,
TOIDUKAUPA VOl MUUD!

Pakkuda on suuremaid ja vaiksemaid lette
p&evaks voi kauemaks.

Info: tel. 5192 0480 vai eiko.ilves@tartuturg.ee
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Fotod: erakogud

Tekstid koostanud: Rene Kiis ja

toidukultuuri edendaja Maria Aleksandrovna
Toimetanud ja kujundanud: Artwerk
info@tartuturg.ee

www.tartuturg.ee
facebook.com/tartuturgas/



