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MEELDE JAAV AASTA

Tartu Turul on olnud muutuste ja péneva-
te arengute aasta. Oleme tanulikud koiki-
dele kulastajatele, kes jatkuvalt hindavad
turu erilist aurat ja turvalist ostukeskkon-
da. Seda ka keerulisematel aegadel.
Koostdds linnavalitsusega korraldame
nitd ka Tartu laatasid. Tartu joululaat
toimub seekord 12. detsembril Kiiini ta-
naval ja pargis ning jétkub turuhoones
kuni jouludeni.

Rohkem infot: facebook.com/tartuturgas.
Koigil kiilastajatel palume kanda maske
ja jdrgida terviseohutuse reegleid ning
haigustunnustega siindmusele mitte tulla.

MEIL ON TURVALINE

Turg suvise koroonakriisi ajal kliente olu-
liselt ei kaotanud, sest turuelu elavdasid
pikaaegsete pusikauplejate haad pak-
kumised, uute kauplejate teistsugune
sortiment ja meeleolukad slindmused.
Loomulikult oleme pidevalt pidanud kinni
ohutusreeglitest ja seetdttu saanud toi-
metada tavalises té6ritmis. Vajadusel on
rakendatud ka lisameetmeid klientide ja
kauplejate tervise tagamiseks. Ajalooline
turuhoone on kérge laega, mis tagab hea
ventilatsiooni ja varske 6hu. Kate desin-
fitseerimisjaamad ja neis vajaminev aine
on sobilikult pdarit Léuna-Eestist, seega
kohalik. Sellisel moel katsume elu kaigus
hoida, mitte seisma jatta. Eks kdik saab ju
alguse meie igathe kditumisest.

OSTJAL PONEV, MUU JAL PONEV
Erinevate siindmuste, toidukohtade ja
poneva uue kaubaga loome turuhoones
kaasaegse ostukeskkonna, mis ei jad alla
muu maailma turgudele. Soovime, et ki-
lastaja saaks ostuelamuse nii kohalikust
kui ka Euroopast parit erilisest kaubast,
miljate headest ndpundidetest, uutest
ponevate maitsetega toidukohtadest
ning degusteerimistest. Nooremale publi-
kule soovime tutvustada kohalikku vaike-
tootjat, vahvat kauplejat.

Ndadalavahetustel kdivad kulaliskauple-
jad miidmas varskeid tooteid, mida jagub
vaid pdevaks-paariks. Talupidajatele ja
vdiketootjatele ongi turg Uks vdhestest
mudgikanalitest, kus saab ise oma too-
detega kaubelda. Neile vdiketootjaile,
kes varem miutsid mdarkimisvadrse osa
oma kaubast kohvikutesse ja restorani-
desse ning hetkel seda teha ei saa, on
turg heaks abimeheks. Taludele on turg
tihti ainus plsiv mutgikoht, sest suurte
kaubanduskettide hankelepingud voi-
vad vaiketootjale olla riskantsed ja oma
poe loomine liiga kulukas. Seepdrast on
turg koht, kus elu kdaib. Turg erineb poest
— meie midjad on legendaarsed ja pika
kogemusega, nende soovitused on kulda

Tartu turuhoone on avatud E-L kl 7.30-16, P kl 9-15

vaart. Paljud kauplejad on ise ka toodete
valmistajad véi kasvatajad. Palju kaupa
milakse lahtiselt ja pakendivabalt, nii
hoiame keskkonnasdbralikku joont.

KA AVATURUL TOIMUB
Septembris toimunud Maarjalaadal oli
kauplejate ja kulastajate tagasiside po-
sitiivne. Paljud leidsid esmakordselt tee
avaturule Dorpati taha Emajdée ddrde
ja avastasid rikkaliku valiku pakutavaid
kaupu. Avaturu hallis on soodne toiduk-
raam ning teisel korrusel riided, kellas-
sepp, kalastustarvete pood jm. Pavil-
jonides ja kioskites on lilli, kodukaupu,
riideid, kasitood, jalandusid, jalgrattaid,
kardinaid ning tooteid, mida tdepoolest
mujalt ei leia. Turg on avatud aastaring-
selt seitse pdeva nddalas. Kodumaise
aedvilja hoogjal on avaturu platsil dle
200 erineva vaiketootja-kaupleja. Turu
missioon on toetada kaubitsejat ja voi-
maldada talle igapdevane t66 igas olu-
korras. Kilastades ise Louna-Eesti k66-
giviljakasvatajaid, olen moistnud, et see
on nende elustiil, mitte ari. Tartu Turul
on suurim heameel seda jarjepidevust
toetada ja linlastele sedakaudu maaelu
tutvustada.

AVATURU ROOMSAD ARENGUD
Rikastamaks aedviljade kaubavalikut
ja parendamaks kauplejate tingimusi,
loome avaturule jargmisel aastal juur-
de atraktiivseid muugikohti. Kilastaja-
tele teeme turuplatsi keskele mugavad
istumise ja kohvitamise ning vabaagja
veetmise kohad. Vaiksesse parki tulevad
lastele méned atraktsioonid, et perega
turgu kulastades oleks koigile tegevust
ning pereema saaks rahulikult ostelda.
Lisaks muudame atraktiivsemaks avatu-
ru Emajoe-poolset linnakeskkonda, kuhu
on planeeritud méned uued s66gikohad.
Turg on avatud ruum ja kauplemisloa
vBib saada kas Uheks pdevaks voi pi-
kemaks ajaks. Oleme innovaatilised ja
lihtsustame muugiloa saamist. Alates
jargmisest kevadest saab esmakordselt
Eestis turuplatsil osta mudgikoha mo-
biilse maksena. Kohvikupidajatele on
turul pakkuda mitmeid huvitavaid kohti.
Tulge oma kontseptsiooniga ja arutame
labi ning leiame vastastikku kasuliku la-
henduse.

TURG ON ELU(S)

Turg on alati olnud hinnatud ja vaartus-
lik partner vdiketootjale, vastutustund-
likule kauplejale ja vdrskust hindavale
kliendile. Turuhoone on Eesti toidu visiit-
kaart Tartus, mis ise kill midagi ei mad,
vaid koondab kvaliteetse ja teadaoleva
pdritoluga kauba ning aitab kaasa selle
vahetule joudmisele linlastele. Turg on
olnud ja jaab Tartu linnakeskkonna olu-
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liseks osaks ja linnakodaniku meelispai-
gaks. Siit saavad linlased varskeid taimi
ja vilju, et oma keha ning vaimu vitamii-
nidega kosutada.

Kevadel turuhoones korraldatud kisit-
lusest selgus, et Ule poole kilastajatest
on meie lojaalsed kliendid, kellele oleme
rédomu valmistanud juba aastakiimneid.
Soovime jatkuvalt head suhet hoida.

Tumf tpimub iga \m;av\.

Rene Kiis, Tartu Turu tegevjuht

Ootame ettepanekuid,
kuidas turgu veelgi
meelepdrasemaks arendada
ja ka nooremale
generatsioonile tutvustada.
Oleme tdanulikud tagasiside eest:
info@tartuturg.ee
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KAIMI LINNUTALU

“Ullatage ennast jéulude puhul ja pan-
ge lauale midagi hoopis uut — ndaiteks
marineeritud vutimunad sobivad hdsti
nii purgist sttia kui ka salatile kaunis-
tuseks panna,” julgustab Kaimi kilas
tegutseva linnutalu peremees Mart.

Praegu on valikus mune kuues erinevas
marinaadis: paprika ja tilli, peedi, karri
ja tSilli, lisaks tomatise maitse ja Urtide-
ga,” loetleb pdline maapoiss oma too-
teid.

“"Suve alguses otsime endale vutid ja
algselt oli plaanis lihtsalt mune miiia,
aga neid hakkas tle jaama. Siis ma uuri-
sin ja selgus, et mujal maailmas on ma-
rineeritud vutimunad vaga populaarne
baaritoit, eriti just Jaapanis ja Hiinas.
Nii hakkasimegi koos kaasa Sofiaga
vutimune marineerima,” lausub Mart
heatujuliselt.

"Purki mahub 19 vutimuna. Kdige po-
pulaarsemad on tSillise marinaadiga,
teisel kohal on Girtidega marinaad, minu
enda lemmik on aga tilli ja paprikaga
variant. Ajapikku suurendame erine-
vate maitsete valikut veelgi. Kevadest
hakkaks meeleldi ka vuti liha pakku-
ma. Aga mitte suitsutatud vutti. Tahaks
teha midagi teistmoodi,” lausub ta ka-
valalt.

“Turul on viga moénus muda — siin on
palju sébralikke inimesi! Mtk Iaheb ka
hdasti, mitmed inimesed on tagasi tul-
nud ja 6elnud, et prooviks nuid teised
maitsed ka dra. See tdhendab, et nei-

KALAMATA

"Endasse ja oma tegemistesse tuleb
uskuda! Iga ari alustamine tundub algu-
ses palju raskem kui ta tegelikkuses on,"
lausub Mart, kes toob oma kaasa Pire-
tiga Eestisse ehtsat Kreeka talukaupa.

"Me kohtusime Piretiga kuskil 3 aastat
tagasi Ateenas ja meil kohe klappis see
asi isiklikus plaanis. Mina elan rohkem
Kreekas ning tegelen seal kinnisvara ja
turismiga. Piret oli sel ajal Soomes ad-
ministraator.

Me hakkasime kohe tutvuse alguses et-
tevotluse suunas métteid mélgutama ja
2 aastat tagasi registreerisin firma. Jul-
gustan ka teisi ettevotlusega tegelema.
Leia turul tihi koht, tdida see ja ongi
koik. P6himote on lintne, aga teostami-
ne voib veidi ntansirikkam olla,” julgus-
tab Kalamata tks omanikke muiates.

"Meie motoks on tuua siia seda, mida
Uks Kreeka perekond ise tarbib. Algul
tdime vaikselt suurtes kanistrites oliivi-
oli ja nii see on paisunud. Tahame Uld-
se seda oliivikultuuri arendada. Toome
lauaoliive, ehtsaid, suurtes puttides. Siis
pepperonisid, kappareid, pdikesekuiva-
tatud tomateid ja muidugi juustu.

Feta tuleb suurtes puttides, vahel ka
tammevaadis. Siis kitsejuustud. Ja koik
see tuleb talunikelt voi vaikeettevote-
telt.

Tore on see, et ka meie ilus noor midja
on Kreekas elanud, ta tunneb neid too-
teid ja oskab neid ka tutvustada.
Kohalik Kreeka kogukond on meid hasti

UUS PUSIKAUPLE JA TURUHOONES

le meeldib jo meie teeme Oiget asja!”
lausub Kaimi kiilas tegutsev Mart ohi-
naga.

“Lapsevanematele ma soovitan lasta
lastel vutimune koorida — see on kadte
motoorikale véiga hea. Nden seda enda
2,5 aastase titre pealt, kuidas ta koo-
rib juba tdiesti puhtalt! Koorimine ongi
vdga peen t66. Me kaasaga koorisime
rekordpdeval 1500 muna kahe peale!
Aga teil ei ole vaja enam koorida — saa-
te otse purgist suhu pista!”

UUS PUSIKAUPLE JA TURUHOONES

omaks vdtnud. Nad radgivad, et |6puks
ometi saavad Eestist ka oma koduseid
ehedaid maitseid katte. Méned teevad
pilte jo saadavad kodustele. See on
meie jaoks tésine kompliment.

Veine meil Tartus veel vdljas ei ole, aga
plaan on kindlasti ka neid tuua. Me ei
plrgi pudeliveini turule, vaid toome
5-, 10- ja 20-liitriseid kottkarpe (bag in
box). Plaanime arendada taverna kul-
tuuri nagu Kreekas, et astud sisse ja la-
sed kasvdi oma pudelisse veini.

Ettevdtlus on pdnev! Samas on pinget
ka, seda ei saa eitada. Aga see ju an-
nabki elule virtsi!"

%Tuna

KALDA MAR]JAD

"Kalda Marjod oleme meie — ming,
minu naine Merle ja meie 6 last," mu-
heleb Jogevamaal Luual elav ja ka sealt
pdrit Ahti.

+Jah, vanemad panid sajandi algu-
ses terve hektari astelpajusid maha ja
muusid veidike kokkuostjale. Aga siis ta
seisma, 10 aastaks. Kui isa viimaks tea-
tas, et enam ei jaksa ja juurib nad valja,
siis Utlesin ma: “Pea nuud! Mina teen
edasi!” Vaat nii palju aastaid Iaks enne,
kui endal tuli isu teha,” lausub aastaid
Luua saekaatris tootanud Ahti.

+Eks algus oli selline katsetamise ja
vaatamise periood - esimesel aastal
muUsin kokkuostjale. Teisel aastal tegin
endale mahla, siis tegin thele sébrale,
teisele sobrale ja noh, niimoodi ta ldaks.
Ja siis me tegime esimese laada jaoks
mingi kolmkimmend purki astelpajuze-
leed ja tunni ajaga osteti koik dra. Selle
peale ma utlesin, et nttd hakkamegi
tegema, muud ei jaa tle.

Sinnamaani olin kdinud ka to6l, aga siis
motlesin, et kahte jumalat ei jdua tee-
nida. Oli valida, kas jatkan senist tood
vOi panen kogu oma qja ja hinge astel-
pajudesse. Poolikult ei ole motet midagi
teha!”

Tooteid on Kalda Marjadel praegu:
mabhl, siirup, Zelee.

«Mul on Uiks séber, kes astelpaju tldse
ei s60, ei sdlli silmaotsaski. Ja siis ma
viisin talle proovida ja ta ttles: ,Sa oled
uskumatu mees, sa suudad sellisest as-
jast sellise asja teha.” Ta on pusiklient
mul nitd. Tegelikult ka!

Naiteks  johvika-astelpajuzeleed me
hakkasime sel aastal tegema, sest joh-
vikaid lihtsalt oli nii palju. Utlesin, et
proovime, mis vdlja tuleb. Ja tuli vaga
hea!

Lisaks astelpajule on meil ka tavalise-
maid asju, pohlamoos ja mustikamoos,

UUS PUSIKAUPLE JA TURUHOONES

mustsostramahl ja mustséstra siirup ja
j6hvikajook.

Praegu on astelpaju all ks hektar, aga
ruumi laieneda on ka, ma vain seal ter-
ve Luua kula tais panna!” arvab Ahti ja
naerab heatujuliselt.

“Sortiment on suurenenud ja eks ma
sellepdrast turule tulingi. Siin on nii
tore. Mul juba 4-5 klienti, kes on jadnud
kdima, ostavad uuesti ja uuesti.

Praegu teeme oma kodukédgis, aga
jargmisel aastal tahame laieneda ja
teha tootmishoone mujale, jahutushoo-
ne ja kiilmkambriga.

Ka vanemad lapsed teevad ikka koos
meiega. Ma olen lastele &petanud,

et raha ei kasva puu otsas. Voi noh,
kasvab kill, aga see tuleb sealt endal
dra korjata, pdris raputamisega alla ei
tule,” ja naerab ise lle turuhoone.
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TULE TURULE MUUMA

OMA KASITOOD, AIASAADUSI,
TOIDUKAUPA VOl MUUD!

Info: tel. 5192 0480 vai eiko.ilves@tartuturg.ee
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